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Groupe industrial familiel depuis

qguatre générations

Sugherificio Molinas

Mondial Capsule

Filiale di Verona

Filiale Tedesca

Filiale Argentina

Marina di Porto Rotondo

Portus Karalis (Cagliari)

Cantieri Olbia costa smeralda

Porto di Bosa
Porto di Cala Bitta

Hotel Petra Bianca
Hotel Sporting
Hotel Marana

Residence Baia Santa Reparata

Residence La Pineta

Sugherificio Portital in Portogallo
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EN 2022




Nos subéraies

8.000

HECTARES DE SUBERAIES ENTRE
SARDAIGNE ET MAREMME TOSCANE

40

DEMASCLEURS

Ecosystéme qui permet
de préserver des
centaines d’espéces
animales et

végétales.
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énergies renouvelables PEPPNO NOLIAS

INSTALLATIONS ENERGIES
RENOUVELABLES POUR UN
INVESTISSEMENT DI

11 min

INSTALLATION DE
PANNEAUX SOLAIRES

GRERIF/
S°  Lgisw. O

& FIGLI

3,7 MW

D’ENERGIE A PLEIN REGIME
(2,2 AVEC MOLINAS E 1,5
AVEC MONDIAL)

COGENERATION BIOMASSE
VAPEUR ET ENERGIE
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REDUCTION DU
COMBUSTIBLE FOSSILE
SEULEMENT POUR LA
BOUCHONNERIE



Reseaux ventes

70 15 4 18

PAYS PRESENCE REVENDEURS EXCLUSIFS DANS FILIALES COMMERCIAUX
COMMERCIAL LE MONDE ENTIER EN ITALIE
Roumanie ¢ Slovaquie ¢ Peru Argentine ¢ Portugal
Chili « Israel « Chinee Australie Allemagne ¢ Verona

République Tcheque - ...
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organoleptique
préventif des

planches

Systéme
controle
qualité

Laboratoire

Dans notre laboratoire, un équipe de
techniciens met en place un travail de contréle,
recherche et développement .

Grace a des analyses physico-chimiques et
sensorielles, complétées par 'utilisation des
technologies les plus modernes, on exécute des
vérifications qui contrélent qui concernent

toute la filiere du liege: de la forét au

produit fini.



Certificats

Laboratoire
Controle
Qualiteé

BUREAU VERITAS
Certification

EFSC

www.fsc.org
FSC® C164758

Il marchio della
gestione forestale
responsabile
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Produits

Gamme de produits en liege a 360°

(Enologie, Chaussures, Batiments

Cycle de production intégré

De la subéraie a la cave
Vin tranquille et vin effervescent

Bouchons techniques et naturels



FineCork®
Vins tranquilles

FineCork® est une synthése parfaite entre la
technologie, la tradition et la valorisation des

ressources naturelles.

Grace a un traitement innovant avec «courant de
vapeur» mis au point par Sugherificio Molinas, le
granulé de liége tres fin, sélectionné parmi les
meilleures matiéres premiéres, est totalement
nettoyé des substances qui donnent origine
au»golt de liege». Les microgranulés traités sont
agglomeérés de facon a obtenir un bouchon tres
performante dans n'importe quelle phase
d’utilisation. Lors de 'embouteillage, il n’y a pas
de poussieres ou d’ébréchures, en assurant un
bouchage parfait et un débouchage régulier.

Par contre, pendant son séjour en bouteille, il
permet la naturelle et réguliere micro-oxygénation
du vin, sans remontées par capillarité ou coulures.
Finecork préserve les ardbmes du vin: il

est le bouchon idéal pour garder des vins
particulierement aromatiques et florals, tout en
pouvant étre utilisé pour les bouchages des vins

de moyenne garde.

- Valeur TCA garantie < 0,5 ng/I

- Durée en bouteille jusqu’a 5 ans

- Présence de microsphéres expansées
- Moulage individuel




Eosgﬁork

EasyCork®
Vins tranquilles

Résultat d’une recherche constante, EasyCork
représente la meilleure solution pour un
bouchage eff cace et avantageux.

Bouchons en liege de derniere génération, EasyCork est
la fermeture idéale pour les vins destinés a la Grande
Distribution. Outre a assurer 'absence de “golt de
bouchon”, EasyCork conserve dans le temps une
excellente mémoire élastique, une remarquable
étanchéité et une extraction réguliere. EasyCork, la

méthode la plus simple pour protéger votre vin.
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SmartCork®
Vins tranquilles

Bouchon hautement perfomant que ce soit du
point de vue technique ou organoleptique

Le microgranulé constituant le corps du bouchon a été
soumis a un traitement de courante de vapeur afin d’ex-
traire toutes les substances volatiles qui pourraient causer
le «golt du bouchon».

Le résultat est un bouchon excellent pour les vins de bonne
intensité aromatique et destinés a rester en bouteille pen-
dant une période d’environ trois ans. La granulométrie
utili-sée donne au bouchon Smartcork une parfaite

élasticité lors du bouchage et du débouchage.

- Valeur TCA <1,5 ng/I
- Moulage individuel
- Durée en bouteille jusqu’a trois ans

- Valeur TCA du corps <0,5 ng/I
- Avec rondelles en liége naturel




FineCork

PARAMETRES

Eosgﬁork
EasyCork

0,5mMmm-1mm

GRANULOMETRIE

0,5mMmm-2mm

1. LIEGE
2. COLLES POLYURETHANIQUES
3. MICROSPHERES
4. TRAITEMENT DE SURFACE

COMPOSANTS

1. LIEGE
2. COLLES POLYURETHANIQUES
3. TRAITEMENT DE SURFACE

MOULAGE INDIVIDUEL

TECHNIQUE DE PRODUCTION

MOULAGE INDIVIDUEL

275 +/- 35 Kgm?3

DENSITE

280 +/- 35 Kgm?

> 96%

RETOUR ELASTIQUE

>92%

0,0013 cm3/jour

PERMEABILITE OXYGENE

0,0053 cm3/jour

5 ANS

DUREE EN BOUTEILLE

3 ANS

< 0,5 ng/L

TCA RELARGABLE

<15 ng/L




Bouchon naturel et sélections spéciales

Natural

Elastique et résistant, c’est le bouchage parfait
pour les vins de gardes. Bouchon en liége naturel
traditionnellement utilisé pour ’embouteillage de
vins haut de gamme qui doivent s’affiner en
bouteille. Le seul bouchon qui garantit I’evolution
et la valeur ajoutée de vos produits.

Idéal pour le viellissement, grace au triage électronique
du poids spécifique, il garantit le optimum de la masse
parfaite de liege. Le bouchon naturel est obtenu en
travaillant des planches de liége soigneusement
controélées tout le long du cycle de production, de la
forét jusqu’au conditionnement. Le bouchon naturel est

soumis au contréle organoleptique.

Pondus®

Le bouchon Pondus® est obtenu par la sélection
pondérale de chaque bouchon. Le triage, réalisé
a l’aide d’une balance a haute précision, rejette
soit les bouchons plus Iégers soit les plus lourds,
afin d’avoir des bouchons avec un poids standard
optimal.

- Elimination coulure
- Evolution du produit homogéne sur toutes les bouteilles

- Débouchage facileébouchage facil.

Beaucoup d’années d’expérience et de recherche
démontrent que le bouchon Pondus est le sceau idéal

pour des vins prestigeux et de garde.

DU BOUCHON NATUREL

REGARDEZ LE VIDEO SUR LA PRODUCTION

https://www.youtube.com/watch?v=MDbW8cBGUBU&t=3s
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SELEZIONE

- MOLINAS -

Selezione Molinas®

La perfection sensorielle dans chaque bouchon:
100% liége naturel; 0% déviations sensorielles. Les
bouchons Selezione Molinas, produits en utilisant
des planches hautement sélectionnées, sont soumis
a un rigoureux controdle sensoriel par un panel de
golteurs professionnels particulierement entrainés.

- Dédommagement des bouteilles
bouchonnées

- Certification de conformité du lot

- 100% neutralité sensoriel




Selezione
Molinas®

Aucune déviation sensorielle!

Le bouchon 100%
liege naturel!

SIMPLEMENT PARFAIT

La perfection est technique, précision, talent. C’est
en choisissant les meilleurs planches que I'on
obtient «Selezione Molinas», le bouchon 100% liege
naturel, compact et sans TCA, parfait du point de
vue sensoriel. Chaque bouchon est analysé par
notre panel d’experts pour garantir I'absence total

de défauts e de contamintations de tout genre.

Dans la «Selezione Molinas» figurent uniquement
les bouchons dont la qualité a été strictement
contrélée. Chagque bouchon est analysé par notre
équipe de techniciens spécialisés dans I'analyse

sensorielle des bouchons.

Dans les lots «Selezione» on ne fait aucun traitement
invasif, afin de garder intactes toutes les meilleures
caractéristiques du bouchon naturel classique.
D’autre part, le secret pour obtenir un bouchon
parfait est de le laisser intact: les meilleurs bouchons

avec soin et attention.

308

SELEZIONE

Pourquoi pas le nez électronique?

Le nez électronique est un instrument qui présente
des limites a ne pas négliger. Avant tout, il faut
préter au calibrage de la machine gu’il faut régler
cycliguement, en augmentant le risque d’erreur

pendant le triage des bouchons.

Le bouchon, outre a étre « bouchonné », pourrait
avoir d’autres déviations sensorielles: moisissure,
vanille, toasté, torchon mouillé et beaucoup

d’autres.

La trieuse électronique peut analyser le liege
seulement pour trouver au maximum un défaut par
analyse, en négligeant toutes les autres déviations

possibles, qui pourraient également modifier votre vin.

Avec I'analyse sensorielle effectuée par nos
techniciens spécialisés, outre au TCA, n’'importe

quel type de défaut sera identifié.



Bouchons a
champagne

Mélange extraordinaire entre
technologie et tradition

Le microgranulé de liege, une fois purifié de
toutes les substances qui pourraient causer le

golit de bouchon ou d’autres déviations, est
aggloméré par moulage individuel.

Bouchons
Rondelles fabriquées en utilisant du liege a haute densité, tec h n i q u es o
controlé et sélectionné déja en forét: cette phase permet

et naturels

d’éliminer toutes les planches dans lesquelles les
anomalies végétatives du chéne-liege puissent altérer la
résistance au stress mécanique du bouchage, en
réduisant au minimum le probleme d0 au décollage des

rondelles.
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la force d’extraction, le retour élastique parfait, font du

Creco Sempeane B e e pour e e Finecork est une
synthéese parfaite
entre technologie,
tradition et valorisation
des ressources
naturelles.

- Bouchon a champagne avec micro-
granulé 0,5-Imm et microsphéres
- 0,5 > TCA détectable

FineCork®, le boucho :
garde le parfum du vin

DURABLE, INNOVANT, SANS TCA



Etude
Champagne

L’étude comparative, commencé dans les premiéres
semaines en 2012, a été coordonné par le pdle
technologique et environnemental “CivC”, en comparant 12
bouchons en microgranulé sans rondelles produits par les
principaux fabriquants Européens de liege (en total 8
sociétés). La société Molinas y a pris part avec le Finecork®
dans quatre parmi les plus importants laboratoires ayant
une renommeée européenne, c’est-a-dire “Exact” de Macon,
“Excell” de Merignac, “Pure Environnement” de Perpignan
“Vect’Oeur” de Beaune. Sept essais, partagés entre
organoleptiques et physico - mécaniques, ont été mis en

place au sein des laboratoires.

1. Profondeur de bouchage
2. Force d’extraction (Débouchage)
3. Perte de pression (CO)

4. Entrée et consommation d’oxygéne
5. Aptitude au contact alimentaire

6. Analyse sensoriel

7. Analyse instrumentale par
chromatographie a gaz

X CELL *** VECT'OEUR EXACT

eny i ronnerm ent VIN ET ENVIRONNEMENT CENTRE DE RECHERCHE ET D'EXPERTISE LABORATOIRE

coNsE
TOIRE *
LABORA
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Cette série de données, fait
du Finecork® le sceau idéal
pour vos vins effervescents,
soit du point de vue
physico-mécaniques que de
neutralité sensorielle.

RESULTAT

COMPARATIF

EXCELLENT

https://www.molinas.it/fr/

ENTREE ET
CONSOMMATION
D’OXYGENE

ANALYSE
SENSORIEL
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BOUCHONS TECHNIQUES A CHAMPAG

EasyCork®

Le soin dans la sélection des matiéres premiéres
et Pusage des technologies les plus avancées
font que EasyCork vin mousseux soit un bouchon
qui conjuge la convenance économique avec la
sauvegarde des principales caractéristiques des

vins effervescents.

VEIOL{F

Veloce

Le bouchon a champagne Veloce, crée par le

Sugherificio Molinas, est le bouchage parfait pour

les vins destinés a la Grande distribution.
Sa performance pendant Pembouteillage est son

point fort.

Tradiplus

L’utilisation d’un granulé neutre du point
de vue sensoriel et les microsphére de la
rondelle permettent au Tradiplus d’éliminer les

déviations sensorielles.

- Moulage individuel

- Corps unique en microaggloméré
- Dimension granulé 0,5-2mm

- TCA garanti < 1,5 ng/I

- Moulage individuel

- Rondelle en microaggloméré

- Dimension granulé rondelle0,5-2mm
- TCA garanti-rondelle < 1,5 ng/I|

- Eclatement rondelle: absent

- Moulage individuel

- Rondelle en microgranulé

- Dimension granulé rondelle 0,5-1 mm
- Tca garanti rondelle < 0,5 ng/I

- Eclatement rondelle: absent




BOUCHON A CHAMPAGNE AVEC RONDELLE EN LIEGE NATUREL

MP 1R

Evolution du vin et prix advantageux: Mp 1R, le
bouchon a champagne avec une rondelle est la
solution idéale.

MP 2R

Importante sélection du granulé,
excellente qualité des rondelles, fruit
d’expérience et technologie, étanchéité
excellente.

Smartcork®

Evolution du bouchon a champagne classique,
SmartCork garde parfaitement les vins mousseux
pour de longues périodes d’affinage et de vie en
bouteille.

- Moulage individuel

- Une rondelle en liege naturel

- Evolution du vin garantie

- Rondelle avec densité controlée

- Moulage individuel

- 2 rondelles en liege naturel

- Controle organoleptique des
rondelles

- Rondelles de densité contrdlée

- Moulage individuel

- Microgranulé avec microsphéres
(corps)

- TCA <0,5 ng/I (corps)

- Evolution du vin garantie




Pour tout autre renseignement:
www.molinas.it
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Sugherificio Molinas SPA
Localita Ignazioni, 07023
Calangianus (SS), Sardegna - ltalia





