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toujours été fondamentale pod;f
Molinas, ainsi que la contribution
humaine y la sélection de la meilleure

matiére premiere.
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présenter la nouvelle frontiére de 3 \

la recherche appliquée au liége:

Selezione VIP®, un bouchon en liege = v
obtenu grace a une combination de g A
techniques d’analyses sensorielles ML

et instrumentales, qui garantit

la neutralité sensorielle et une

s LA NOUVELLE FRONTIERE
- DU BOUCHON NATUREL
+ D'UNE SEULE PIECE




m:FING RAPIDE BOUCHON PAR BOUCHON

V Suite a la présélection des planches, tous les bouchons semi-finis

sont analysés par la technique du “sniffing a chaud” méthode

VlP d’analyse qui implique le conditionnement thermique des
bouchons en liege pour libérer les composés volatils attribuables
au TCA, 'odeur de moisissure et les golts anormaux (off-flavours).

Il s’agit d’'un processus de sélection sensorielle de la matiere
premiére et des bouchons semi-finis et de sélectioninstrumentale
des bouchons finis. L’analyse instrumentale par spéctrometrie
de masse basée sur le temps de vol (TOF) est un procédé
analytique extrémement rapide et précis, visant a détecter les
chloroanisoles et les chlorophénols dans le liége.

La premiere étape de la sélection se base sur un controle

visuel et sensoriel minutieux de la matiere premiére effectué

par nos ouvriers spécialisés, dans le but d’éliminer tous les UUANTIFICATIUN INSTRUMENTALE DU
défauts détectables dans I'’écorce du liege brut. Dans cette

étape, I'expérience et la sensibilité de nos ouvriers sont TBA BUUEHUN PAR BUUCHUN

essentiels afin de réduire les défauts sensoriels. !

Apréslasélectionsensorielle, les
bouchons en liege sont évalués

‘)ﬁ instrumentalement. L’analyse
.# e v =y spectrométrique de masse est
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Sy T TR P P — e basée sur le temps de vol (Time
= MR fi‘&' e ‘;,':.ua_ of Flight). Les bouchons en
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g an .HA " o i et .f e ,__‘.p-ﬂ"’f liege sont préchauffés dans un
. E— " e = f""/ four spécial avec des chambres

e ; individuelles (c’est ce qu’on
appelle I'étape de désorption
thermique) pour libérer les

' composés organiques volatils.
Le préchauffage est effectué
sous un flux laminaire pour
éviter les contaminations
croisées. Ce processus ne




provoque aucune variation du diameétre et de la longueur, ni
protubérances ou ovalisation, laissant intactes les caractéristiques
physico-mécaniques du bouchon de liege. Dans la SELEZIONE VIP®
les composés organiques volatils sont libérés par ionisation douce,
ce qui permet une détection rapide et tres précise en temps réel.
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De cette facon, l'instrument analyse individuellement et quantifie
dans chacun d’eux la présence de TCA, en rejetant les bouchons en
liege qui dépassent le seuil maximal programmé. Le temps d’analyse
est de deux secondes seulement. Les bouchons en liege sont
divisés en différentes classes quantitatives selon la concentration de
TCA, ce qui donne au client la possibilité de choisir entre différentes
classes quantitatives en fonction de ses besoins.

Valeur TCA
Selezione VIP® Premium 0 - 0,5 ng/I
Selezione VIP® O - 1,0 ng/I

IERUUUI CHOISIR LA SELEZIONE ViPe?

Le processus de sélection pour obtenir les bouchons VIP® est
le mélange parfait entre l'utilisation des meilleures matiéres
premiéres, la supervision des sens humains et I'application des
technologies d’analyse d’instruments les plus efficaces et slres. La
combinaison de tous ces éléments permet d’obtenir des bouchons
parfaits, capables de garantir I'intégrité du vin dans le temps.
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-‘Wous souhaitez plus d’informations

ou vous étes intéressé
par nos produits?

NOTRE HISTOIRE

Molinas est une entreprise familiale o " www.molinas.it

sarde quidepuis 100 ans est le porte- .
envoyez votre courriel a:

parole du savoir-faire italien le plus info@molinas.it

vrai et le plus profond, du soin de la
matiere premiére, en passant par sa
transformation, jusqu’a la création
du produit fini. Une entreprise

internationale, enracinée dans le
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territoire, avec une vision moderne r@,l\
et qui a pour mission de donner vie
PEPPINO MOLINAS
a une économie circulaire qui se S

soutient et s’alimente d’elle-méme,

Sugherificio Molinas SPA
ou la solidarité et la responsabilité Localita Ignazioni, 07023

Calangianus (SS),

sociale sont les piliers qui ont S -t

toujours guidé la main de ceux qui

la dirigent. 0 O 0 @

#sugherificiomolinas



